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o Dans un saladier mélangez le sucre, la farine et la poudre d'amandes.
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Ajoutez les blancs d'ceufs montés en neige et mélangez, puis incorporez le beurre
préalablement. fondu.
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3 blancs d'oeufs

Lavez, équeutez et coupez les fraises fraiches en petits morceaux UUhse; des moules
Gardez-en quelques-unes pour la décoration / en siicone pour
“ - faciliter le démoulage.
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Incorporez les fraises a la pate et versez-la dans des moules en laissant quelques
milimétres vides depuis le bord. Rajoutez un quart de fraise fraiche sur chaque
financier pour décorer. Enfournez a 2Z00°C pendant |15 minutes et... dégustez |
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