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chre fondre le chocolat avec un
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g SEPARER les blancs des jaunes
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EAJOUTER les jaunes au chocolat
fondu.
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en poudre et les blancs battus en |
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beuré. .
METTRE au four environ 20 minutes. |

SORTIR du four en vérifiant que le
égc‘l’reou reste moelleux au milieu.
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en poudre et les blancs battus en !

EAJOUTER les jaunes au chocolat
fondu.

MELANGER la pate en soulevant,
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. beureé.
METTRE au four environ 20 minutes. |

ESORTIR du four en vérifiant que le |
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gateau reste moelleux au milieu.




